LE REFECTOIRE

LE RESTAURANT DU DOMAINE

ENTREES

VRANKEN-POMMERY

ESCARGOTS

ACCORD SUGGERE : POMMERY GRAND CRU 2009 (+22€)

6 escargots : 12€ / 12 escargots : 24€

PLATS

Les escargots

Déjil a I'époque de la préhistoire, escargot était
un mets apprécié par 'homme de Cro-Magnon
qui le consommait en abondance. Il faut attendre
1814 pour que l'escargot cuisiné avec de lail, du
persil et du beurre, devienne populaire. Cette année-
la, Talleyrand, ministre des Affaires étrangeres,
organise une réception en I'honneur du Tsar de
Russie a Paris. Talleyrand veut 'impressionner et
) !
lui faire gotiter quelque chose qu'il n’a jamais mangé.
8 juelque chose qut! J nang
II demande alors au cuisinier, qui est bourguignon,
Fuig
de faire des escargots. A l'origine, le cuisinier pense
les accommoder avec du vin, mais le ministre n’est
pas tres emballé par Iidée, ne trouvant pas ¢a tres
raffiné. Alors le cuisinier a une idée : il va cuisiner
les gastéropodes comme cela se fait chez lui, en
8
Bourgogne : avec de lail, pour cacher le got,
808 ) 8

du persil, pour adoucir la vue et du beurre, pour
favoriser la déglutition. Le Tsar adore et I'escargot
devient ainsi un produit de luxe. Cest ainsi que la
réputation de ce plat typiquement francais s'est fait
connaitre au 19t siecle.

Carpaccio de Saint-Jacques, huile de truffes

ACCORD SUGGERE : POMMERY APANAGE BLANC DE NOIRS (+18€)

18€

(Euf cocotte fagon grand-mere
ACCORD SUGGERE : DIAMANT BRUT (+16€)

12€

Homard d’automne
/ . / 7/
sur sa macédoine de légumes oubliés

ACCORD SUGGERE : POMMERY APANAGE 1874 (+24€)

28€

Chevres figues roties
ACCORD SUGGERE : DIAMANT BRUT ROSE (+20€)

15€

28€
Dos de saumon sauce champ.

28€

34€

26€

24€

DESSERTS

Linguines forestieres
ACCORD SUGGERE : CHAPELLE GORDONNE ROUGE (+12€)

e et fondue de poireaux
ACCORD SUGGERE : CIRQUES DES GRIVES ROSE (+17€)

Pavé de beeufl ™ sauce échalotes

ACCORD SUGGERE : TERRAS DO GRIFO (+9€)

A * 4
Supréme de poulet” sauté chasseur
ACCORD SUGGERE : LES PLANETES ROUGE (+17€)

Risotto d’orges perlées aux légumes anciens

ACCORD SUGGERE : SEMAPHORE BLANC (+17€)

LEGUMES

Ceeur de laitues braisées
Eerasé de pomme de terre

Fondue de poireaux

Garniture supplémentaire : 5€

CREME BRULEE

ACCORD SUGGERE : PORTO VINTAGE 2015 (+8€)

10€

A PARTAGER

Creme bralée

La creme brilée a toute une histoire et une origine que
nous nous devons de connaitre. Inspirée de la creme
catalane, cette recette a la vanille est I'un des desserts dont
les Frangais raffolent le plus. Beaucoup discutent donc
lorigine de la créeme brilée. En particulier les Espagnols
qui la trouvent tres ressemblante a leur creme catalane.
Pourtant quelques points différencient ces deux cremes.
La plus évidente des différences entre les deux vient de
la couche craquante qui recouvre la creme brilée. Ici,
le sucre est chauffé pour le caraméliser et ainsi créer la
particularité de ce dessert Elle a donc bel et bien été
inventée au XVII* siecle, par le Francais Frangois Massialot
qui en livrera la premiere référence historique écrite dans
I'un de ses ouvrages de recettes. A Toccasion d’un diner
quavait organisé Philippe d’Orléans, T'officier de bouche,
Massialot, voulant réchauffer la créeme jugée trop froide,
donne naissance a la creme brilée. Il eut I'ingénicuse idée
de faire passer un fer chaud sur le sucre posé au-dessus de
cette patisserie, sans pour autant réchauffer la creme. Clest
de cette maniere que la caramélisation est apparue pour
ensuite obtenir une creme brilée. Ce dessert se distingue
par sa texture singulicrement onctueuse, la finesse de son
caramel craquant et sa saveur vanillée incomparable.

Tarama
12€

Jambon Ibérique
19€

Chevre frais aux herbes folles
14€

Supréme d'oranges aux épices, glace nougat

ACCORD SUGGERE : DIAMANT BRUT (+16€)

14€

Tiramisu aux chataignes
ACCORD SUGGERE : POMMERY ROYAL BLUE SKY (+19€)

12€

Crumble pommes poires cannelle

ACCORD SUGGERE : RATAFIA DEMOISELLE (+9€)

14€

Craquant au chocolat
ACCORD SUGGERE : PORTO VINTAGE 2015 (+8€)

12€

POUR LES ENFANTS
ET LES GOURMANDS

ASSIETTE DE FROMAGES

14€

Croque Monsieur’
12€

Coquillettes au jambon
12€

*Origine : France




CHAMPAGNES & VINS

CHAMPAGNES

VERRE BOUTEILLE MAGNUM

12CL - 12.5% VOL. 75CL 150 CL
Pommery Apanage Brut cxavpacne pommery 15 € 80 € 170 €
Pommery Apanage Blanc de Blancs crampacne pommery 18 € 95 € -
Pommery Apanage Blanc de Noirs ciavpacne pommery 18 € 95 € -
Pommery Apanage 1874 crampacne pommery 24 € 120 € -
Pommery Grand Cru Millésimé 2009 crampacne pommery 295 110 € -
Pommery Royal Blue Sky crampacne povmery 19 € 100 € -
Pommery Brut Royal Rosé crampacne pommery 18 € 95 € -
Pommery Cuvée 150 ans crampacne pommery - 190 € -
Cuvée Louise Brut Nature 2006 cravpacne Pommery - 250 € -
Cuvée Louise Brut 2005 Parcelle ciampacne pommery 38 € 210 € -
Diamant Brut crameacne vranken 16 € 90 € 190 €
Diamant Brut Rosé cravpacne vranken A0 & 105 € -

APANAGE 1874

Verre 24€ - Bouteille 120€

I ien entre les grands terroirs de la Champagne

et les grandes tables du monde, Apanage 1874

est un assemblage de trois millésimes (2018, 2015 et

2012) et de notre réserve perpétuelle.

VERRE BOUTEILLE
12CL 75 CL
La Chapelle Gordonne Blanc 2020 aoc cotes pe provence - 13% voL. 10 € 50 €
La Chapelle Gordonne Rouge 2015 aoc cotes pe provence - 13,5% voL. 12 € 60 €
La Chapelle Gordonne Rosé Bio 2022 aoc cotes pe proveNGE - 12,5% voL. 10 € 50 €
Cirque des Grives 2021 Rosé aoc coTes bE PROVENCE - 12,5% VoL. 17 € 85 €
Sémaphore Blanc Bio 2021 aoc cotes pe provence - 12,5% voL. 17 € 85 €
Les Planétes Rouge 2020 AOC COTES DE PROVENCE - 13,5% VOL. 17 € 85 €
LA CHAPELLE GORDONNE Terras Do Grifo Rouge 2019 boc pouro - 13,5% VOL. 9¢€ 45 €
Rosé Millésime 2022 :
Verre : 10€ - Bouteille : 50€ Pink Flamingo Gris de Gris Bio 2021 16 sasLe pe camarau - 12,5% voL. 7€ 35 €
Issuc des plus anciennes parcelles du Chéteau la Gordonne,
yropriété unique en Provence, La Chapelle Gordonne es A —
unlo cluvé(l- |)rcstilgicusc élaborée cxclusivcmlcnt a partir des ju.: Ghateau Pallery La Madonne Blallc 2020 IGP PAYS D’OC - 13,5% VOL. - /0€
de premiere goutte, gage de qualité par excellence. Issue de la
viticulture biologique et gorgé de soleil, La Chapelle Gordonne . . .
est [l‘lll \'i|l1 ([uil rcﬂi‘ll(\, li\ douceur d'une région exceptionnelle aux POI‘tO Qulnta DO Grlfo Vlntage 2015 - 20% VOL. 8 € (70]) -
parfums les plus subtils.
Ratafia Demoiselle - 18% voL. 9 € o) -
Jus @scy 4,00€ Tonic scy 4,00€ Chateldon @scy 700€
Coca cola @scy 4,00€ Limonade @acy 3,00€ Thé 4,00€
Coca cola zéro @scy 4,00€ Evian soct ou 10001 500€ | 5006 Café 3,00€
Thé glacé escy) 4,00€ Perrier @sscy 4,00€ Capuccino 5,50€
Orangina (25CL) 4,OO€ Badoit (50CL OU 100CL) 5,506 ‘ 5,506 TARIFS NETS, EXPRIMES EN TTC, SERVICE INCLUS.

LE REFECTOIRE EST OUVERT DU JEUDI AU LUNDI DE 12H A 18H ET LE VENDREDI ET SAMEDI SOIR DE 19H A 21H30 (DERNIERE COMMANDE)
5 PLACE DU GENERAL GOURAUD, 51100 REIMS -03 26 61 61 61 - LEREFECTOIRE@VRANKENHOSPITALITY.FR - WWW.VRANKENPOMMERY.COM

L’ABUS D'’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,

Net rates, including VAT and service.

@LEREFECTOIREREIMS

A CONSOMMER AVEC MODERATION.



